DGE-BW e.V.

Ob Sie fachliche Fragen haben
Ob Sie Fortbildungen suchen

Ob Sie Referenten suchen

Ob Sie Aktionen planen

Ob Sie Materialien/Medien suchen

Die DGE-BW ist Ihr Ansprechpartner!

RegelmiRige Veranstaltungen:
Erndhrungsfachtagung (EFT)
jéhrlich nach den Sommerferien
DGE-BW-Forum
jahrlich im Frahjahr
alle 2 Jahre im Rahmen der
Landesinitiative
Blickpunkt Ernahrung
DGE-BW Ernahrung im Alter
jahrlich im November

Tagungen und Fortbildungen
nach Bedarf, auch dezentral

Ansprechpartner fiir alle Multiplikatoren
Print- und Onlinemedien, Horfunk, TV

Interessenvertretung
in Gremien anderer Organisationen

Haben Sie Fragen rund um
Essen und Trinken in Schulen?
Vernetzungsstelle Kita- und
Schulverpflegung BW

bei der DGE-BW

Wir sind lhr Ansprechpartner!

Schauen Sie doch mal rein!
www.dge-bw.de

Nachste Veranstaltungen:

11. 9. 2014: Erndhrungsfachtagung
16.10. 2014: Tag der Schulverpflegung
15.11. 2014: Tagung ,Fit im Alter"

DGE-BW e.V.

Information DGE-BW-Forum

: Sektion
Veranstalter: )
Fort- und Weiterbildungseinrichtung der Universitat Baden-Wirttemberg der Deutschen
Hohenheim fiir die DGE-BW e.V. (766) Gesellschaft fir Ernahrung e.V.
Infos bei der Geschéftsstelle (DGE-BW)

Schelztorstralle 22, 73728 Esslingen
Tel.: 0711/469959-10, Fax: -08
E-Mail: zentrale@dge-bw.de  www.dge-bw.de

Kostenbeitrag:

35 Euro regular, 25 Euro fur DGE-Mitglieder, kostenfrei
fur Studenten der Universitat Hohenheim, reduzierter
Beitrag 15 Euro fir Schiler sowie flir bestimmte Organi-
sationen, sieche Anmeldeformular unter www.dge-bw.de
zu entrichten im Tagungsbiiro

Die Vortrage am Vormittag werden fiir die kontinuierliche
Fortbildung von Zertifikatsinhabern der DGE, des VDD
und des VDO, mit 3 Punkten fir die Kategorie Kongresse
berucksichtigt, die Workshops am Nachmittag mit 3
Punkten fur die Kategorie Seminare.

Inhaber anderer Zertifikate bitten wir, sich bei den
entsprechenden Institutionen zu erkundigen.

Die DGE-BW wird geférdert durch das Ministerium fur
Landlichen Raum und Verbraucherschutz Baden-
Wirttemberg.

Anreise: 13. DGE-BW-Forum
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9.00

9.45

10.30

11.00

11.45

12.30

13.30

13.55

Vormittagsprogramm

Grulworte

Prof. Dr. Stephan Dabbert (angefragt)
Rektor der Universitat Hohenheim

Ministerialdirigent Jurgen Maier
Abteilungsleiter Verbraucherschutz und
Ernahrung beim Ministerium fur Landlichen
Raum und Verbraucherschutz

Prof. Dr. Christiane Bode
Vorsitzende des Vorstands DGE-BW e.V.

SiuRungsmittel aus medizinischer Sicht
Prof. Dr. Stephan Bischoff
Universitat Hohenheim

Pause

Physiologie: Wie erkennt der Kdrper
SifRungsmittel?

Prof. Dr. Heinz Breer

Universitdt Hohenheim

Welche Alternativen zu Zucker gibt es?
Dr. Udo Kienle
Universitat Hohenheim

Mittagspause, Markt der Moglichkeiten
Pressegesprach

Versteckte StiRmacher - Ein Marktcheck der
Verbraucherzentrale

Elvira Schworer

Verbraucherzentrale Baden-Wirttemberg

Stevia - ein Hohenheimer Gewachs
Dr. Udo Kienle
Universitat Hohenheim

Nachmittagsprogramm

Einflhrung in die Workshops

2 Workshops/Veranstaltungen sind belegbar:
14.30 Uhr - 15.30 Uhr

Pause im Foyer

16.00 Uhr - 17.00 Uhr

A

Bestimmung der Toleranz gegenuber
Zuckeraustauschstoffen: praktische H2 Messung
Dr. Valentina Volynets

Institut fir Ernahrungsmedizin, Hohenheim

Stevia - Sensorik und Anwendungsbeispiele
Dr. Udo Kienle, Hohenheim

Von Aspartam bis Zuckersirup - Dem SufRen auf
der Spur: Anregungen fur den Unterricht in der
Sekundarstufe

Elvira Schworer, Carolin Traub
Verbraucherzentrale Baden-Wurttemberg

Die Rolle der StuRungsmittel bei der
Zahngesundheit

Myriam Rein und Karolin Staudt
Dentalhygienikerinnen, Landesarbeitsge-
meinschaft fir Zahngesundheit BW e.V.

Die Welt der Kohlenhydrate: Ein Blick auf
Zuckeraustauschstoffe (Beispiel Isomalt) und
neue Alternativen (Palatinose™ (Isomaltulose))
Anke Sentko

BENEO-Institute, c/o BENEO GmbH, Mannheim

Angewandte Sensorik: Stflungsmittel und
Geschmackswahrnehmung - Individuelle
Wahrnehmungsunterschiede und deren
Auswirkung auf die Methodenauswabhl
Msc René Nachtsheim

Universitat Gieflden

Ohne Zucker backen - die Kalorienanzahl
knacken

Fachschilerinnen der Akademie fur Landbau
und Hauswirtschaft Kupferzell

ganztagig Markt der Moglichkeiten

Anmeldung

Anmeldungen nur online unter
www.dge-bw.de

dort unter Termine

Bitte treffen Sie unbedingt Ihre Wahl. Wahlen
Sie 6 Veranstaltungen aus und geben Sie Ihre
Rangfolge an.

Bsp.: Sie wollen am liebsten in G, dann nennen
Sie G zuerst, gefolgt von A.....

Wir werden dies bestmdglich bericksichtigen.

Bitte beachten Sie:

Gehen Sie bis zum Ende des Formulars und
dann auf “Anmeldung absenden”. Sie erhalten
innerhalb weniger Minuten eine Anmelde-
bestatigung per E-Mail.

Sollte diese nicht ankommen, so schauen Sie
bitte zuerst in Ihrem Spam-Ordner nach.

Sollte sich auch dort keine E-Mail von uns
befinden, so rufen Sie uns bitte an.

Falls die Veranstaltung Uberbucht sein sollte,
werden Sie benachrichtigt.
Der Kostenbeitrag (siehe Riickseite) kann nur in

bar im Tagungsburo entrichtet werden.

Zur Anmeldung gréferer Gruppen informieren
Sie sich bitte unter 0711/469959-10 oder
zentrale@dge-bw.de.

Anmeldeschluss:
Es gilt die Reihenfolge der Anmeldungen.

www.dge-bw.de
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