
Sektion 
Baden-Württemberg der 

Deutschen Gesellschaft für 
Ernährung e.V. 

DGE-BW e.V.

10. DGE-BW-Forum 
OBST

24. März 2011
Universität Hohenheim

Biologiezentrum

Ob Sie fachliche Fragen haben
Ob Sie Fortbildungen suchen
Ob Sie Referenten suchen
Ob Sie Aktionen planen
Ob Sie Materialien/Medien suchen

Die DGE-BW ist Ihr Ansprechpartner!

Regelmäßige Veranstaltungen:
Ernährungsfachtagung (EFT)
jährlich Anfang Oktober
DGE-BW-Forum
jährlich im Frühjahr
alle 2 Jahre im Rahmen der 
Landesinitiative
Blickpunkt Ernährung

Tagungen und Fortbildungen 
nach Bedarf, auch dezentral

Ansprechpartner für alle Multiplikatoren
Pressearbeit

Interessenvertretung 
in Gremien anderer Organisationen

Haben Sie Fragen rund um
Essen und Trinken in Schulen?
Vernetzungsstelle Schulverpflegung
bei der DGE-BW
Wir sind Ihr Ansprechpartner!

Schauen Sie doch mal rein!
www.dge-bw.de

Nächste Veranstaltungen:
  6. 10. 2011: 18. Ernährungsfachtagung
20. 10. 2011: Tag der Schulverpflegung
26. 11. 2011: Fit im Alter

Veranstalter:
Fort- und Weiterbildungseinrichtung der Universität 
Hohenheim für die DGE-BW e.V. (766)
Infos bei der Geschäftsstelle
Schelztorstraße 22, 73728 Esslingen
Tel.: 0711/469959-10, Fax: -08
mail: zentrale@dge-bw.de      www.dge-bw.de

Unkostenbeitrag:
35 Euro regulär, 25 für DGE-Mitglieder, kostenfrei für 
Studenten der Universität Hohenheim, reduzierter 
Beitrag 15 Euro für Schüler sowie für bestimmte Organi-
sationen, siehe Anmeldeformular unter www.dge-bw.de
zu entrichten im Tagungsbüro

Die Vorträge am Vormittag werden für die 
kontinuierliche Fortbildung von Zertifikatsinhabern der 
DGE, des VDD und des VDOE mit 3 Punkten für die 
Kategorie Kongresse berücksichtigt, die Workshops am 
Nachmittag mit 3 Punkten für die Kategorie Seminare. 
Inhaber anderer Zertifikate bitten wir, sich bei den 
entsprechenden Organisationen zu erkundigen.

Die DGE-BW wird gefördert durch das Ministerium für 
Ländlichen Raum, Ernährung und Verbraucherschutz  
Baden-Württemberg. 

Anreise:
genaue Auskunft unter
https://www.uni-hohenheim.de/lageplan-hoersaele.html

DGE-BW e.V. DGE-BW-ForumInformation

DGE-BW e.V. Anreise www.dge-bw.de



Anmeldungen nur online unter

www.dge-bw.de

dort unter Termine / DGE-BW-Forum

Bitte treffen Sie unbedingt Ihre Wahl. Wählen 
Sie 6 Veranstaltungen aus und geben Sie Ihre 
Rangfolge an.
Bsp.: Sie wollen am liebsten in G, dann nennen 
Sie  G zuerst, gefolgt von A.....
Wir werden dies bestmöglich berücksichtigen.

Bitte beachten Sie:
Gehen Sie bis zum Ende des Formulars und 
dann auf “Anmeldung absenden”. Sie erhalten 
innerhalb weniger Minuten eine 
Anmeldebestätigung per Mail. Sollte diese nicht 
ankommen, so schauen Sie bitte zuerst in Ihrem 
Spam-Ordner nach. Sollte sich auch dort kein 
Mail von uns finden, so rufen Sie uns bitte an. 
Bitte bringen Sie die Anmeldebestätigung zur 
Tagung mit.
Falls die Veranstaltung überbucht sein sollte, 
werden Sie benachrichtigt.

Zur Anmeldung größerer Gruppen und 
Schulklassen informieren Sie sich bitte unter 
0711/469959-10 oder zentrale@dge-bw.de.

Anmeldeschluss:
Es gilt die Reihenfolge der Anmeldungen

Infos bei der Geschäftsstelle
Schelztorstraße 22, 73728 Esslingen

Tel.: 0711/469959-10, Fax: -08
mail: zentrale@dge-bw.de      www.dge-bw.de

9.00 Grußworte

Prof. Dr. Hans-Peter Liebig
Rektor der Universität Hohenheim

Staatssekretärin Friedlinde Gurr-Hirsch  MdL
Ministerium für Ländlichen Raum, Ernährung 
und Verbraucherschutz Baden-Württemberg

Prof. Dr. Christiane Bode
Vorstandsvorsitzende DGE-BW e.V.

9.45 Obstbau in  Deutschland - Stand, Ver-
änderungen und aktuelle Herausforderungen
Prof. Dr. Jens Wünsche
Universität Hohenheim

10.30 Kaffeepause

11.00 Fruchtverarbeitung - 
Markt, Technologien, Trends
Dr. Markus Herrmann
Rudolf Wild GmbH & Co. KG, Berlin

11.45 Obst - Stellenwert der Nahrungsmittel-
allergie und ihre Diagnostik
Prof. Dr. Tilo Biedermann
Universitäts-Hautklinik, Universität Tübingen

12.30 Mittagspause, Markt der Möglichkeiten

13.30 Funktionelle Pflanzeninhaltsstoffe in Obst - 
Wirkung auf die Gesundheit
Prof. Dr. Bernhard Watzl
Max Rubner Institut, Karlsruhe

ab 14.30 Uhr Workshops
Alle Workshops (außer A) dauern 1 Stunde (14.30 
Uhr bis 15.30 Uhr, 30 Minuten Pause, 16.00 Uhr bis 
17.00 Uhr), so dass jeder Teilnehmer 2 Workshops 
besuchen kann.

A Schnitt und Veredlung von Obstgehölzen (nur 
einmal 2 Stunden, mit Praxis auf den Feldern, feste 
Schuhe). Thilo Schad, Universität Hohenheim

B Sortenerhaltungszentrale Baden-Württemberg: 
Erhalt alter Obstsorten. Eckhart Fritz, Kompetenz-
zentrum Obstbau - Bodensee, Bavendorf, Ravensburg

C Die Küche als Lernort für naturwissenschaftliche 
Erfahrungen - Experimente für den Unterricht (nur für 
LehrerInnen). Maria Wiest, LEL Schwäbisch Gmünd, 
Ulrike Zettl, Karin Rupprecht, BeKi-Fachfrauen

D Rückstandsanalytik von Pflanzenschutzmitteln in 
Obst. Daniela Ringli, Uwe Bohn, Prof. Dr. Wolfgang 
Schwack. Universität Hohenheim

E Fruchtig fit - wir machen mit! Das Schulfrucht-
programm - Pädagogische Begleitmaßnahmen.
Laura Stricker, LEL Schwäbisch Gmünd,
Dr. Susanne Zimmermann, BeKi-Fachfrau

F Obst - Bio und Konventionell. 
Dr. Ulrich Mayr, Kompetenzzentrum Obstbau - 
Bodensee (KOB), Bavendorf, Ravensburg
(nicht mit K kombinieren, Überschneidungen)

G Obst - woran erkenne ich Qualität? Vermarktungs-
normen und ihr Einfluss. Karin Öchslen, Michael 
Heilmann, Diana Held, Regierungspräsidium Stuttgart

H Lagerung von Obst - im Haushalt und bei den Profis.
Dominikus Kittemann, Dr. Daniel Neuwald , KOB, 
Bavendorf, Ravensburg

J Küchentechnik - Verarbeitung von Obst im Haushalt 
- auch mit Kindern. Gudrun Dertinger, 
ernährungszentrum mittlerer neckar

K Schäden am Obst - fachgerecht verhindern.
Dr. Thomas Diehl, Regierungspräsidium Stuttgart
(nicht mit F kombinieren, Überschneidungen)

L Fruchtsaft - Herstellung und Qualitätssicherung.
Martin Hannak, Fruchtsaft Bayer GmbH & Co. KG, 
Ditzingen-Heimerdingen

M Smoothies - Obst und Gemüse aus der Flasche.
Christiane Manthey, Verbraucherzentrale BW e.V. 

Vormittagsprogramm Nachmittagsprogramm Anmeldung

www.dge-bw.deganztägig Markt der Möglichkeiten
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