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Organisatorisches

14. Ernährungsfachtagung
der DGE-BaWü

Fett

11. Oktober 2007
Universität Hohenheim, Stuttgart

Biologiezentrum

Teilnahmegebühr:
25 Euro, zu entrichten im Tagungsbüro
kostenfrei für Schüler und Studenten sowie für
bestimmte Mitgliedsorganisationen der DGE-BaWü.
Bitte informieren Sie sich unter 07181-45862.

Pressegespräch:
ab 12.15 Uhr, nähere Infos am Tagungsbüro im Foyer

Mittagessen:
Mensa Hohenheim sowie viele Angebote im Foyer

Informationen und Anmeldung bei
DGE-BaWü e.V.
Schurwaldstraße 37, 73614 Schorndorf
Tel.: 07181/45862, Fax: 07181/45200 oder 45202
mail: dge-bawue@essen-mit-genuss.de

Förderung
Die DGE-BaWü wird gefördert durch das Ministerium
für Ernährung und Ländlichen Raum Baden-
Württemberg. 
Die 14. EFT wird evtl. zusätzlich durch Spenden unter-
stützt. Näheres siehe Tagungsband.

Richtung Plieningen
Autobahnausfahrt Flughafen

Stadtbahn U3
Endhaltestelle

Plieningen
Garbe

Öffentliche Verkehrsmittel:
Vom Hauptbahnhof Stuttgart mit Stadtbahn U5 oder U6
Richtung Möhringen/Vaihingen/Leinfelden, ab Möhringen-
Bahnhof mit U3 bis Plieningen-Garbe
genaue Auskunft unter:
http://www.uni-hohenheim.de/kompakt/lageplan.htm
PKW: A8, Ausfahrt Stuttgart-Flughafen, weiter Richtung
Plieningen-Hohenheim (wenige Minuten)

Fortbildungen für Multiplikatoren im
Ernährungsbereich

Anmeldeschluss: 28. September 2007

Bitte beachten:
Jede eingegangene Anmeldung gilt als bestätigt. Sie
erhalten keine Anmeldebestätigung!
Falls die Veranstaltung überbucht sein sollte, werden
wir Sie benachrichtigen.
Bei Schülern und größeren Gruppen ist eine telefoni-
sche Rücksprache notwendig.

Diese Veranstaltung wird für die kontinuierliche
Fortbildung von Zertifikatsinhabern der DGE, des
VDD und des VDOE mit 6 Punkten berücksichtigt.
Inhaber anderer Zertifikate bitten wir, sich bei den
entsprechenden Organisationen zu erkundigen.

Tagungsort

B1

DGE-BaWü Sektion Baden-Württemberg
der Deutschen Gesellschaft
für Ernährung e.V.

DGE-BaWü

UNIVERSITÄT HOHENHEIM



Vormittagsprogramm Nachmittagsprogramm Anmeldeformular

Für mehrere Personen das Formular bitte
kopieren

14. Ernährungsfachtagung der DGE-BaWü
Fett

11. Oktober 2007
Universität Hohenheim bei Stuttgart

______________________________________
Institution/Beruf/Schule etc.:

______________________________________

______________________________________
Name/Vorname:

______________________________________
Straße:

______________________________________
PLZ / Ort:

______________________________________
Fax oder Mail:

______________________________________
Tel:

Wichtig!

Sie erhalten keine Anmeldebestätigung

Bitte geben Sie unbedingt eine Fax-Nr, Mail-
Adresse oder eine Tel.-Nummer an, unter der wir
Sie bei Bedarf erreichen können.

Bitte melden Sie mit diesem Formular keine
Schulklassen an - informieren Sie sich dafür unter
07181/45862

9.00 Eröffnung und Organisatorisches
Prof. Dr. Hans-Peter Liebig
Rektor der Universität Hohenheim
Minister Peter Hauk MdL
Ministerium für Ernährung und Ländlichen
Raum Baden-Württemberg
Prof. Dr. Christiane Bode
Vorstandsvorsitzende der DGE-BaWü

9.30 Lipide im menschlichen Organismus - 
Grundlagen
Prof. Dr. Lutz Graeve
Fg. Biochemie der Ernährung
Universität Hohenheim

Fettgewebe - ein aktives Organ
Prof. Dr. Stephan C. Bischoff
Fg. Ernährungsmedizin/Prävention
Universität Hohenheim 

10.45 Kaffeepause 

11.15 ω3-, ω6-, ω9-Fettsäuren - 
was ist gesichert?
Prof. Dr. Ursel Wahrburg
FB Oecotrophologie
Fachhochschule Münster

12.00 Mittagspause mit Rahmenprogramm

12.15 Pressegespräch

13.30 Technologie der Fette - 
wie sieht die Zukunft aus?

Pflanzliche Fette und Öle
Prof. Dr. Reinhold Carle
Institut für Lebensmittelwissenschaft und 
Biotechnologie
Fg Lebensmittel pflanzlicher Herkunft
Universität Hohenheim

Tierische Fette - Butter, Milch und
Milchprodukte
Prof. Dr.-Ing. Jörg Hinrichs
Institut für Lebensmittelwissenschaft und 
Biotechnologie
Universität Hohenheim

Tierische Fette - Fleisch
PD Dr. Harald Hammon
Ernährungsphysiologie
FBN Dummerstorf

15.30 Kaffepause

16.00 Wie wird Fettqualität überprüft?
Dr. Rüdiger Weißhaar
Chemisches und Veterinäruntersuchungsamt 
CVUA Stuttgart

16.35 Gutes Fett - schlechtes Fett 
Zeit für Fragen

Ende gegen 17 Uhr

DGE-BaWü DGE-BaWü DGE-BaWü

Rahmenprogramm / Markt der Möglichkeiten / Erfahrungsstationen
Landesinitiative BeKi - Bewusste Kinderernährung, Ministerium für Ernährung und Ländlichen Raum BaWü

Ölsaatenausstellung DGE-BaWü - Universität Hohenheim
Präsentationen verschiedener Initiativen und Verbände zum Thema Fette und Öle

Präsentationen baden-württembergischer Institutionen, z.B. AG der Landfrauenverbände, Milchwirtschaftlicher Verein,
Verbraucherzentrale BW, Medien von DGE und aid infodienst

Verkostungen baden-württembergischer Produkte

In den Pausen bieten wir Ihnen
Erfahrungsstationen an, z.B. Ölherstellung,

Ölverkostung, Fettsäuremuster am PC,
Käseverkostung, Kross-peppig-light 

und einiges mehr


