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STUDIEREN UND FORSCHEN

STUDIENZIELE

•  �Vermittlung von naturwissen-
schaftlichem Wissen über 
grundlegende Prozesse und 
technische Verfahren zur  
Be- und Verarbeitung von bio- 
logischen Ausgangsstoffen

•  �Anwendung des Wissens in  
der Entwicklung technischer 
Prozesse für die Produktherstel-
lung in der Lebensmittelbranche

•  �Vorbereitung auf ein anschlie-
ßendes Masterstudium

•  �Erster berufsqualifizierender 
Hochschulabschluss

Bereits ab dem zweiten Studienjahr können 
unsere Studierenden im Rahmen des Projekts 
„Humboldt reloaded“ eigene Forschungs
projekte durchführen. Darüber hinaus bietet 
das Studium eine Vielzahl von Laborpraktika 
an. Somit können sich unsere Studierenden 
mit modernen Arbeitsmethoden innerhalb der 
Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie 
umfassend vertraut machen und diese 
Fähigkeiten später im Masterstudium oder 
im Berufsleben nutzen.



Die Lebensmittelwissenschaft und Bio-
technologie ist ein interdisziplinäres Fachgebiet 
innerhalb der Life Sciences. Es befasst sich mit 
der wissenschaftlichen Methodik zur Entwicklung 
technischer Prozesse für die Herstellung von 
Produkten für die Lebensmittel- und Gesundheits-
branche. In Hohenheim erwartet unsere Studie-
renden ein forschungsorientiertes Studium mit 
dem Ziel, Forschungsergebnisse in die Praxis zu 
übertragen. Dabei konzentrieren wir uns insbe-
sondere auf biotechnologische, biochemische, 
mikrobielle, molekularbiologische und analytische 
Methodenkompetenz mit Bezug auf technische 
Behandlungsprozesse von natürlichen Stoffen. 
Neben dem Verständnis grundlegender Prozesse 
und technischer Verfahren zur Be- und Verarbei-
tung von biologischen Ausgangsstoffen können die 
Studierenden Einblicke in die rechtlichen, ökono-
mischen und qualitätssichernden Aspekte der 
Produktherstellung gewinnen.
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AUFBAU DES STUDIUMS

Das Studium ist modular aufgebaut, dauert 
6 Semester und umfasst 180 Credits. Ein Modul 
ist eine in sich abgeschlossene Einheit, die sich 
mit einem Themenschwerpunkt innerhalb der 
Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie 
auseinandersetzt. Neben Vorlesungen und 
Seminaren beinhalten viele Module auch einen 
wesentlichen Praktikumsteil in unseren Laboren, 
der Lehrmolkerei, der Lehrbrennerei und  
dem Technikum.
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