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Die Universität Hohenheim ist eine innovative und forschungsintensive Universität im Süden Stuttgarts mit ca. 

40 Auszubildenden und rund 10.000 Studierenden aus rund 100 Nationen. Großzügig ausgestattete For-

schungseinrichtungen, ein barockes Schloss und weitläufige Parkanlagen prägen den Campus. Moderne Aus-

bildungen, Lehre und Spitzenforschung verbinden sich in innovativen Fächern der Naturwissenschaften, Ag-

rarwissenschaften sowie Wirtschafts- und Sozialwissenschaften. Die Universität bietet 12 Ausbildungsberufe in 

den kaufmännischen, gewerblichen und technischen Bereichen. 

Die Ausbildung zum/r Milchtechnologen/in an der Forschungsmolkerei Hohenheim 

Die praktische Ausbildung für den Beruf Milchtechnologe/in 

➢ Bei der Ausbildung zum/zur Milchtechnologen/in haben Sie an der Forschungs- und Lehrmolkerei Ho-

henheim im Umfeld der Universität Hohenheim die Möglichkeit besonders viele Variationen der 

Milchbearbeitung und -verarbeitung kennenzulernen. Industriebetriebe sind meist auf wenige Pro-

dukte spezialisiert. Ihr Ausbildungsbeauftragter leitet sie zu selbstständigem Planen, Durchführen und 

Kontrollieren von Aufgaben an. Die Ausbildungsinhalte sind durch den Ausbildungsrahmenplan vor-

gegeben. 

Ausbildungsvoraussetzungen 

➢ Qualifizierter Hauptschulabschluss, Mittlere Reife, Abitur oder Fachhochschulreife 

Ausbildungsbeginn 

➢ Jeweils zum 1. September eines Jahres 

Ausbildungsdauer 

➢ 3 Jahre (Verkürzung auf 2 Jahre bei besonderer Leistung möglich) 

Ausbildungsverlauf 

➢ Die Ausbildung für Milchtechnolog(inn)en erfolgt im dualen System. Die Auszubildenden erhalten im 

Blockunterricht theoretischen und praktischen Unterricht an der Molkereischule (Oskar-Farny-Institut) 

in Wangen/Allgäu.  

➢ In der restlichen Zeit werden Ihnen praktische Kenntnisse im unserer Forschungsmolkerei vermittelt. 

➢ Innerhalb der Ausbildungszeit müssen die Auszubildenden 2 x 4 Wochen Praktikum in einem Indust-

riebetrieb durchführen. Bei der Vermittlung eines Praktikumsbetriebs sind wir behilflich. 

Sie lernen bei uns wie man: 

➢ Rohmilch zu Produkten wie haltbare Milch, Joghurt, Käse und Butter und weiteren Milchprodukten 

verarbeitet, 

➢ mit modernen Apparaten arbeitet, 

➢ Qualitätskontrollen durchführt, 

➢ biochemische Abläufe lenkt und überwacht (Enzymeinwirkung), 

➢ mikrobiologische Prozesse steuert (Stoffwechsel von Starterkulturen), 

➢ Rezepturen erstellt, 

➢ Arbeitsabläufe organisiert. 
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Die betriebsinterne theoretische Ausbildung 

➢ Während der Ausbildung erhalten die Auszubildenden als Ergänzung zur Berufsschule und zur Festi-

gung der praktischen Ausbildung im Umfeld der Universität Möglichkeiten zur Weiterbildung (Semi-

narbesuche). 

Prüfungen 

➢ Im zweiten Ausbildungsjahr findet eine Zwischenprüfung in dem Hauptfach Berufstheorie (schriftlich 

und praktisch) statt. Am Ende der Ausbildung findet die schriftliche und praktische Abschlussprüfung 

statt. Die Prüfungen sind an der Molkereifachschule Wangen abzulegen. 

Wie es nach der Ausbildung weitergeht? 

➢ Wir können Sie nach der Ausbildung nicht übernehmen, es steht Ihnen jedoch ein weites Berufsfeld in 

Käsereien, Milchbetrieben, Molkereien, Feinkostbetrieben, Getränkefirmen, Süßwarenherstellern, 

Säuglingsnährmittelfirmen und Speiseeisunternehmen offen. 

Vergütung 

Während der Ausbildung beträgt sie ab 1. April 2026: 

➢ Im 1. Ausbildungsjahr  1.296,82 €   

➢ Im 2. Ausbildungsjahr  1.350,96 €   

➢ Im 3. Ausbildungsjahr  1.400,61 €   

Die monatlichen Ausbildungsentgelte erhöhen sich zum 1. März 2027 um einen Festbetrag in Höhe von 60 

Euro und zum 1. Januar 2028 um einen weiteren Festbetrag in Höhe von 30 Euro. 

Bewerbungs- und Auswahlverfahren 

➢ Wenn Sie an dieser Ausbildung interessiert sind, bewerben Sie sich bitte mit Ihren Unterlagen 

(Bewerbungsschreiben, Lebenslauf, Kopien der letzten beiden Zeugnisse (Halbjahres- und Jahres-

zeugnis), ggf. Nachweis über Berufstätigkeiten oder Praktika). 

➢ Wir nehmen Bewerbungen über unser online-Verfahren oder schriftlich an das Institut für Lebensmit-

telwissenschaft und Biotechnologie, FG Milchwissenschaft und -technologie (150e) der Universität 

Hohenheim, Garbenstraße 21, 70599 Stuttgart entgegen. 

➢ Sollte eine Vorauswahl auf Sie treffen, werden Sie zu einem Vorstellungsgespräch eingeladen. 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir aus Kostengründen keine Unterlagen zurücksenden können. Nach Ab-

schluss eines Auswahlverfahrens werden alle Bewerbungen datenschutzgerecht vernichtet. 

Bewerbungstermin 

Bewerben Sie sich von Ende Januar bis Ende April auf Ausbildungsbeginn 1. September. 

 

Weitere Informationen über die Universität Hohenheim finden Sie auch im Internet unter der Webadresse: 

www.uni-hohenheim.de/berufsausbildung  

http://www.uni-hohenheim.de/berufsausbildung

